LES INVITES

Q&ais /V/ arcon

3 étoiles au Michelin
depuis 2005, Régis
Marcon est une per-
sonnalité marquante
de la gastronomie
francaise.

Amoureux de son terroir qu'il aime mettre en
avant dans ses réalisations, il apprécie tout
autant de faire passer son savoir aux futures
générations.
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Journaliste  emblé-
matique a TV8 Mont-
Blanc depuis 2002,
Alexis-Olivier Sbriglio
est avant tout un
épicurien.  Farouche
défenseur du terroir et de ses acteurs, c'est
tout naturellement qu’ on le retrouve, égale-
ment, administrateur de I'association Savoie
Mont-Blanc Terre d'Etoiles, qui met en avant
le savoir-faire et le talent des chefs étoilés
des 2 Savoie.
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Directeur technique
de I'école hoteliére de
Thonon, qui féte ses
100 ans, Didier Ga-
lopin a été nommé
Meilleur Ouvrier de
France, Maitre du service de la table en 1993.

Clauée [.ear‘as

Habitué des concours
culinaires,  puisque
jury pour les MOF
dont il est récompen-
sé, ce chef de talent
g officie au restaurant

“le Floris" dans la campagne genevoise. Il
vient de se voir attribuer une deuxiéme
étoile par le guide Michelin.

Tean iler 5&3\/[

Journaliste au maga-
zine féminin Suisse,
Fémina, elle est une
passionnée de gastro-
nomie.

Elle adore cuisiner, en
particulier les desserts.

Pour elle, goCiter, c'est vivre !
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\ Stéphane  Reynaud
h\ est propriétaire et
T chef du restaurant
"VILLA 9 TROIS" a
Montreuil. Il est I'au-
teur de nombreux
ouvrages culinaires aux éditions Marabout
et collabore avec le célebre guide Le Bottin
Gourmand.
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| Aprés avoir officié
en tant que chef des
cuisines de I'Evian
Royal Resort, il est
aujourd’hui Chef exé-
cutif des restaurants
du groupe Sibuet a Megéve. La cuisine qu'il
compose est l'alliance d’un art raffiné, d’'une
technique rigoureuse et d'une philosophie
de vie ou la nutrition est source d’équilibre
et de ré-énergie pour le corps et I'esprit.

Fabri(_e goxmo‘!'

Emblématique  chef
lyonnais avec plu-
sieurs adresses  a
succes dans la ville,
Fabrice Bonnot aime
par ses créations a re-
layer le travail de la nature, de l'artisan, afin
de pouvoir offrir le meilleur. On le retrouve a
la télé, a écrire des livres, des chroniques...
a toujours partager sa passion de la gastro-
nomie!

Mereotte

Rendue célébre par
son blog, la cuisine de
Mercotte permet de
rendre accessible la
cuisine des chefs au
grand public. Elle est
animatrice radlo culinaire et s'est spécialisée
dans les macarons.

/\/oE“e gi’H'/ler‘

Rédactrice en chef de
Coté Est durant de
nombreuses années
et créatrice de Coté
Paris, elle est I'auteur
d'ouvrages sur lart
déco et I'art de vivre.

Sonia ELQV[?AA

Aprés des années de
journalisme culinaire,
Sonia Ezgulian ouvre
a Lyon, I'Oxalis, table
réputée.

£ "Marieuse de sa-
veurs", elle dlstllle avec plaisir aujourd'hui
tout son savoir culinaire, dans de nombreux
ouvrages de cuisine.

EMM&\/]VQI AVS&!‘
Photographe spé-
cialisé dans [I'édition
culinaire, il a réalisé de
nombreux reportages
pour, entre autres, le
magazine Paris-Match.
Il met aujourd’hui tout son talent au service de
nombreux livres de cuisine.

P?arrz Half" in

artiste culinaire iné-
galable, il est le chef
du restaurant ‘"Le
Vieux Four", situé au
coeur de Chatel en
Rhone-Alpes depuis
1999. Ses plats vous fascinent et vous char-
ment. C'est d'abord un plaisir des yeux, puis
un plaisir des papilles.

. Er‘ic Macc{—\i

Vous apprécierez
aussi la cuisine d’émo-
tions et de tradition
proposée par le chef
Eric Macchi récem-
ment honoré du titre
de Maitre Restaurateur. Eric Macchi est le
chef du restaurant "Le Cerf et la Biche" a 'Ho-
tel Macchi****,a Chatel.
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pour le chapiteau du Linga
(challenge culinaire)

lls nous font confiance...

é o . A4

Chalets Gourmands
du Marché des neiges

n R woswmie  Fillion (LYY @vian
B Accueil . Poteries de I'Ermitage ?g Départ "p'tit-déj' givré" P
i La Cave 3 Sosse . Restaurateurs de la vallée ﬁ Cinéma du Festival Igs Wi F
a . Délices de Chatel T T . son & lumiere Iﬂ e
: Cave de Chautagne »" Grenier de Chatel [N8)] Librairie du Festival . Lo 2 g™
HG % ]
B Ange des Alpes M Mica Péche ﬂbo,gw

mrr SMEK k- 4

atelierproduction

Partenaires presse

le dauphine

Qenseiane/v\en*s SVP??I&MM“'A;FQS

Chatel Tourisme
14, route de Thonon - 74390 Chatel - Tél.04 50 73 22 44
evenements@chatel.com - www.chatel.com

x
¥

Thesmrblet  MICAPECHE

BRAKE

—— FRANCE
Au service du Godt

m www.facebook.com/NeigesEtoilees

X

FILLION 0502629 13

l:JFWLM

a NEIGES ETOILEES
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CHALLENGE CULINAIRE

MARCHE DES NEIGES
COURS DE CUISINE

ATELIERS POUR ENFANTS

DEGUSTATION DE VINS

P'TIT-DEJ’ GIVRE
en altitude
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£+ * *x MERCREDI 25 JANVIER « *

x JEUDI 26 JANVIER

x

X

VENDREDI 27 JANVIER

Les Neiges Etoilées, des étoiles au cceur des Portes du Soleil

La seconde édition des Neiges Etoilées, Festival Interna’tio.n?l
de la Gastronomie, accueille pendant 3 jours des chefs étoilés,
des Meilleurs Ouvriers de France et des amateurs.d‘e gc‘:strono-
mie, qui découvriront toutes les facettes de la cuisine a,travers
un concours des chefs, des ateliers, des cours, des conférences,
un marché gourmand et une grande soirée de gala.

Ce grand rendez-vous de la gastronomie, parrainé par Régis
Marcon - 3 étoiles au guide Michelin - vous offre une constel-
lation de saveurs, qui raviveront vos papilles et émerveilleront

petits et grands !

LES MOMENTS FORTS

Vendredi 27 janvier a 9 heures en altitude (gratuit)
Entre Lac Léman et Mont-Blanc, p'tit-déj' givré du festival.

PenSez & réserver Pour le r‘epas ée éa'a

Vendredi 27 janvier a 19 h 30 au chapiteau du Linga (places limitées)
Diner des étoiles (repas en présence des chefs et des invités du festival)

Fontaine de cLampcgne et mises en bouche
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A partir de 23 heures,

6#&'\&9
Soirée Dansante

avec l'orchestre

Sunset 5

Entrée :5 euros

Animfsﬁon aeno!oaic"ue povr :Laiue P’a‘lL Cabe.

17h00 Pot d'accueil spécial Neiges Etoilées
Place du Manége

Vivez les plus grands moments des Neiges Etoilées 2011

en vidéo
Salle Musardiére (gratuit)

La cuisine fait son cinéma
L'aile ou la cuisse
Cinéma du Festival (gratuit)
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MERCREDI, JEUDI, VENDREDI

Marc‘—\é Jes /leuées

de17h00a19h 00
Place de I'Eglise
Produits locaux, décorations,
animations

 Concours culinaire
des Chefs des Portes du Soleil
et du bord du lac Léman
* 3 espaces démonstrations
Dégustations, démos de cui-
sines, conférences-débats
* Atelier des Arts de la Table
* Ateliers pour enfants
"Je vais épater papa-maman"
¢ Animation Vins
CEnologues, viticulteurs,
sommeliers, experts
* Show culinaire

* Tailleur sur glace

* Soupes étoilées
Différentes soupes proposées
par les restaurateurs de la sta-
tion et jugées par les enfants !

* Séances de dédicaces

et rencontre avec les auteurs de
livres culinaires a grand succes
* La Librairie du Festival
* Animations pour enfants
* La cuisine fait son cinéma

ET DE NOMBREUSES SURPRISES...

CL&F["’Q&V Ju Lv'/léc‘

10h 00 Concours des chefs
a12h00 17session

15h 00 Concours des chefs
a17h00 2¢session

Sa“e C{—\a‘l'elm'/]e (5 euros)

9h 30 Coursde cuisine
a10h 30 Pierre Hautin

11 h 00 Ateliers enfants
a12h 00 SoniaEzgulian

14h 00 Démo cuisine macarons

a16h00 Mercotte

16 h45 Démo cuisine
a18h 00 Fabrice Bonnot

Dﬂx/IS [e \/v'“age

- Restaurant Le Fiacre
10h 30 Atelier photo
a11h30 Emmanuel Auger

- Restaurant Le Pierrier
17h 00 Ateliers cenologie
a18h 00 Yann Fol (5 euros)

Sa“e ML/SA(‘J[E(‘Q

10h 30 Atelier déco

a12h 00 "de montagne" (5euros)

Noélle Bittner

15h 00 Discussion "Etre novateur
a16h 00 en cuisine aujourd'hui"

Fabrice Bonnot

Svr les /ois*es

14h 00 Parcours dégustation
Ecole de ski de Chatel

Ligmim’e Jv F es‘l‘i\/al (dédicaces)

11 h30 Emmanuel Auger

al2h30

15h 00 Noélle Bittner

a16h 00

16 h30 Mercotte

a17h 00

Cinémc\ Jv Fes‘l’ [Val (gratuit)

17 h 30 Ratatouille

2

INSCRIPTIONS

Pour les cours de cuisine,
démonstrations et cenologie,
s'inscrire aupres

de Chatel Tourisme.

Les inscriptions sont closes
15 minutes avant les cours.

Programme prévisionnel donné
a titre indicatif et sous réserve
de modifications.

\/[S[’Pe Ju/ne —Cer‘/vne (5 euros)

9h 15 Découverte
de la fabrication
du fromage

CL&FV"FQ&V Ju L;/gc\
10h 00 Concours des chefs
a12h 00 3¢session

15h 00 Concours des chefs
a17h00 4¢session

Sa\“e CLé‘\“’elc\f/le (5 euros)
9h30 Cours de cuisine
a10h 30 Eric Macchi

11h00 Démo de cuisine
a12h30 du terroir
Michel Lentz

14h 00 Démo cuisine

a15h 30 "autourdu livre cuisine

savoyarde"
Sonia Ezgulian

16 h30 Démo cuisine
a18h 00 cake aux pralines
Mercotte

Da/ls ‘e \/i“cge (gratuit)

Restaurant La Poya
10h 30 Atelier photo
a11h30 Emmanuel Auger

Sa“e MVSAFJEEFQ

10h 30 Atelier déco

a12h 30 "de montagne" (5 euros)

Noélle Bittner

14h 00 Conférence produits
a15h 00 locaux - Agripromo

15h 30 Cuisine du futur
a16h 30 Michel Lentz

17 h 30 Conférence

a18h 30 surle bottin gourmand

Quintin/Reynaud

Ligrair[e Jv Fes’!‘i\/c\l (dédicaces)

15h 00 Noélle Bittner
a16h 00

16 h 00 Sonia Ezgulian
a17h00

18 h 30 Mercotte
a19h00 Quintin/Reynaud

ClnéMa Jv Fes“‘[\/c‘l (gratuit)

17 h 30 La cuisine au beurre
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Svr‘ les ')is—"as (gratuit)
[

9h 00
a11hoo

P'tit Déj givré
en altitude

Sc\“e C{—\é\(l'alc\ffle (5 euros)

10h 30
al12h30
14 h 00
a15h30
16 h 00
a17h30

Atelier cuisine du terroir
Stéphane Reynaud
Atelier sucré

Régis Marcon

Atelier salé

Claude Legras

Sa‘“e M”QFJ;EFE (gratuit)

10 h 30
a11h30

14 h 00
a15h00

16 h 00
a17h 00

17 h 30
a18h30

Conférence - débat :
planifier son temps
Mercotte

Comment on crée
un livre de cuisine ?
Sonia/Emmanuel

Comment passer son
savoir, partager son art
et sa passion ?

Régis Marcon
Conférence

sur le bottin gourmand
Quintin/Reynaud

Ligrair[a JL/ FZS’H\/AI (dédicaces)

11h00 Mercotte
al12h30

15h 00 Sonia/ Emmanuel
a16h 00

17 h 00 Régis Marcon
a18h 00

Cinémc\ Jv Fes‘l’ [\/a[ (gratuit)

17 h 30 Vatel




